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บทคัดย่อ 
 
 การวิจัยครั้งมีความมุ่งหมายเพ่ือ 1) เตรียมความพร้อมของสถานศึกษาสำหรับการพัฒนา
หลักสูตร 2) พัฒนาหลักสูตรสถานศึกษาโดยใช้ภูมิปัญญาท้องถิ่น รายวิชาเพ่ิมเติม เรื่อง น้ำพริกปู
สมุนไพร เพ่ือสร้างรายได้ระหว่างเรียนของนักเรียน โรงเรียนบ้านหนองข่าหนองคูโปโล  3) ทดลองใช้
หลักสูตรที่พัฒนาขึ้น 4) นิเทศการใช้หลักสูตรและประเมินผลหลักสูตร 5) นำผลการนิเทศและ
ประเมินผลหลักสูตรมาปรับปรุง และจัดทำหลักสูตร ฉบับสมบูรณ์ ประชากร กลุ่มตัวอย่าง และกลุ่มผู้ให้
ข้อมูล ประกอบด้วย ผู้อำนวยการ ครู และคณะกรรมการสถานศึกษา นักเรียนและผู้ปกครอง ปราชญ์
ชาวบ้าน ผู้แทนชุมชน และผู้ทรงคุณวุฒิ เครื่องมือที่ใช้ในการเก็บรวบรวมข้อมูลประกอบด้วย แบบ
บันทึก ประเด็นการสนทนากลุ่ม แบบสอบถาม แบบสัมภาษณ์ แบบประเมิน แบบทดสอบความรู้ เรื่อง
การทำน้ำพริกปูสมุนไพร และประเด็นการประเมินหลักสูตร วิเคราะห์ข้อมูลเชิงคุณภาพ โดยใช้วิธีการ
วิเคราะห์เชิงเนื้อหา และวิเคราะห์ข้อมูลเชิงปริมาณ โดยใช้สถิติพ้ืนฐาน ได้แก่ ร้อยละ ค่าเฉลี่ย และส่วน
เบี่ยงเบนมาตรฐาน ผลการวิจัยปรากฏ ดังนี้ 
  1. ผู้บริหาร ครู คณะกรรมการสถานศึกษา มีความพร้อม ตระหนักและเห็นด้วยในการ
พัฒนาหลักสูตร ดำเนินการพัฒนาหลักสูตร โดยมีการวางแผน แต่งตั้งคณะทำงาน ออกแบบเนื้อหาสาระ 
ให้สอดคล้องกับความต้องการของผู้เรียน เตรียมความพร้อมด้านสารสนเทศ และพัฒนาครูให้มีความรู้ 
ความสามารถ  
  2. หลักสูตรสถานศึกษา กลุ่มสาระการเรียนรู้การงานอาชีพ (รายวิชาเพ่ิมเติม) โดยใช้ภูมิ
ปัญญาท้องถิ่น รหัสวิชา ง16201 เรื่อง น้ำพริกปูสมุนไพรเพ่ือสร้างรายได้ระหว่างเรียนของนักเรียนชั้น
ประถมศึกษาปีที่ 6 โรงเรียนบ้านหนองข่าหนองคูโปโล ประกอบด้วย 10 หน่วยการเรียน คือหน่วยที่ 1 
ภูมิปัญญาท้องถิ่นและการสร้างรายได้ระหว่าง หน่วยที่ 2 ข้อควรรู้ก่อนทำอาหาร หน่วยที่ 3 วัตถุดิบ
น้ำพริกปูสมุนไพร หน่วยที่ 4 การทำน้ำพริกปูสมุนไพร หน่วยที่ 5 การบรรจุและเตรียมฉลากผลิตภัณฑ์ 
หน่วยที่ 6 การคำนวณต้นทุนและกำหนดราคา หน่วยที่ 7 การใช้เทคโนโลยีในการถนอมอาหาร หน่วยที่ 



ง 

8 การตลาดเบื้องต้น หน่วยที่ 9 การจำหน่ายน้ำพริกปูสมุนไพร หน่วยที่ 10 การจัดโต๊ะอาหารและ
เครื่องเคียง โดยใช้ระยะเวลาในการจัดการเรียนรู้ และทดสอบ รวม 28 ชั่วโมง 
  3. ผลการทดลองใช้หลักสูตร พบว่า หลักสูตรที่พัฒนาขึ้นสามารถพัฒนานักเรียนให้มี
ความรู้ในการทำน้ำพริกปูสมุนไพร โดยมีคะแนนการทดสอบหลังเรียนสูงกว่าก่อนเรียนทุกคน นักเรียน 
มีทักษะการทำงานเป็นทีมและทักษะการทำงานและการประกอบอาชีพ โดยรวมอยู่ในระดับดี นักเรียน  
มีการแสดงพฤติกรรมด้านจิตพิสัย โดยรวมอยู่ในระดับดี และนักเรียนสามารถสร้างรายได้ระหว่างเรียน
จากการจำหน่ายน้ำพริกปูสมุนไพรได้จริง 
  4. ผลการนิเทศการใช้หลักสูตร พบว่า การใช้หลักสูตรและการจัดการเรียนรู้ มีการปฏิบัติ
ในระดับดีมาก ผลการประเมินหลักสูตร พบว่า นักเรียนมีรายได้ระหว่างเรียน และมีความคิดเห็นและ
ความพึงพอใจต่อหลักสูตร โดยรวมอยู่ในระดับมากที่สุด ครูและสถานศึกษามีศักยภาพทางวิชาการ
ผู้ปกครองและชุมชน ให้ความร่วมมือในการพัฒนาการจัดการเรียนการสอน และการพัฒนานักเรียนเป็น
อย่างดี 
  5. มีการนำผลการนิเทศและการประเมินหลักสูตรมาใช้ในการปรับปรุงหลักสูตร และ
จัดทำหลักสูตรฉบับสมบูรณ์เพ่ือใช้ในการจัดการเรียนรู้ต่อไป 
 
 
   
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


